
ÉCLATANT // PRÉCIS // CROQUANT

Essentiel Blanc de Noirs unit le Pinot Noir, cépage historique de la Maison, 
avec le Meunier dans un assemblage délicat. La diversité des terroirs dont sont 
issus les 10 crus sélectionnés, permet de sublimer la complexité des cépages 
noirs dans un Champagne fruité et élégant.

ESSENTIEL BLANC DE NOIRS

D A N S  N O S  C A V E S

Mise en cave : 2020

Vieillissement sur lies :
36 mois minimum

Date de dégorgement :
Mars 2023

Vieillissement après
dégorgement : 6 mois minimum

Dosage : Extra-Brut (5g/L)

Degré alcoolique : 12% vol

A R o m a t i q u e

fumée

clémentine abricot framboise

myrtille laurier

A C C O R D S  P A R F A I T S

#PiperHeidsieck  #PiperExperience  #BetterWithPiper

Idéal avec des plats alliant terre et mer.
Sublime aussi bien des poissons que des charcuteries.

FINGER FOOD :

	− Assiette de charcuterie fine Corse et pickles 
	− Asperges vertes et blanches, jaune d’oeuf bio,  

émulsion aux agrumes 
	− Nage de fraises et framboises aux épices douces

INSPIRATIONS COMPLÉMENTAIRES :

RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE :
	- Filet de bar aux agrumes, petits légumes au piment 

d’Espelette, sauce crémeuse à l’encre de seiche
par « Au Piano des Chefs »

S E C R E T S  D ’ A S S E M B L A G E

Terroir : 10 crus de la Montagne de 
Reims, la Vallée de la Marne et la Côte 
des Bar
Typicité des vins : 100% 
des parcelles certifiés VDC
Vins de réserve : 0%
Fermentation malolactique : 
Réalisée à 100%

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

La Maison Piper-Heidsieck se révèle, depuis 1785, dans l’inventivité de l’assemblage et l’union de vins 
d’exception. Une quête d’excellence et une ouverture d’esprit qui se reflètent à travers l’ensemble de 
la gamme élaborée par son Chef de Caves, Emilien Boutillat, véritable garant du style de la Maison. 
Certifiée B Corp depuis 2022, la Maison s’engage résolument en faveur d’un avenir équitable et durable.

Le Blanc de Noirs autrementLe Blanc de Noirs autrement

E S S E N T I E L  b l a n c  d e  n o i r s  C H E Z  V O U S

Verrerie conseillée : Potentiel de garde : Température de service :

Scannez & voyagez  
Expérimentez un voyage
sensoriel et aromatique
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