
Vieillissement sur lies :
24 mois minimum

Vieillissement après
dégorgement : 6 mois minimum

Dosage : Brut (9g/L)

Degré alcoolique : 12% vol
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réglisse
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16/20 Bettane & Desseauve 2018
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Accompagne à merveille les viandes de caractère et les fruits des bois

	− Magret de canard à l’orange
	− Nage de fruits rouges et feuilles de menthe
	− Courgettes et aubergines grillées,
	− sauce tomate aux herbes

	- Selle d’agneau, betterave, pomme, airelle, jus réduit
par Benjamin Gilles, Chef à la villa Piper-Heidsieck

90/100
Wine Advocate 2019
Jeb Dunnuck 2019

Rosé d’assemblage
Terroir : Vins rouges issus 
principalement d’une sélection de 
parcelles sur le village des Riceys

Vins de réserve : 25% minimum

Cépages

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

A C C O R D S  P A R F A I T S

M É D A I L L E S

FINGER FOOD :

La Maison Piper-Heidsieck se révèle, depuis 1785, dans l’inventivité de l’assemblage et l’union de vins 
d’exception. Une quête d’excellence et une ouverture d’esprit qui se reflètent à travers l’ensemble de la 
gamme élaborée par son Chef de Caves, Emilien Boutillat, véritable garant du style de la Maison.

Un rosé généreux alliant intensité et gourmandiseUn rosé généreux alliant intensité et gourmandise

Rosé sauvage

GOURMAND // FRUITÉ // INTENSE

Un rosé où fruit et couleur sont en parfaite harmonie. L’assemblage dominé 
par le Pinot Noir, couplé à une forte proportion de vins rouges, offre à ce 
champagne une robe soutenue et un caractère affirmé.

D A N S  N O S  C A V E S A R o m a t i q u eS E C R E T S  D ’ A S S E M B L A G E

C U V É E  r o s é  s a u v a g e  C H E Z  V O U S

Verrerie conseillée : Potentiel de garde :

INSPIRATIONS COMPLÉMENTAIRES :

RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE :

Température de service :

Scannez & voyagez  
Expérimentez un voyage
sensoriel et aromatique

http://www.piper-heidsieck.com
https://www.facebook.com/PiperHeidsieckFrance
https://www.facebook.com/PiperHeidsieckFrance

