
PRÉCIS // ACCOMPLI // ÉQUILIBRÉ

Essentiel est une cuvée multi-millésimée née d’un assemblage des 3 cépages. 
Son équilibre et sa fraîcheur, accompagnés par une belle structure,
font de cet Extra-Brut l’essence même du style de la Maison.

ESSENTIEL

D A N S  N O S  C A V E S

Mise en cave : 2015
Vieillissement sur lies :
36 mois minimum
Date de dégorgement : Indiquée 
sur la contre-étiquette
Vieillissement après
dégorgement : 6 mois minimum

Dosage : Brut (5g/L)
Degré alcoolique : 12% vol

A R o m a t i q u e

amande 
grillée

prune brioche pamplemousse

compote
de coing

miel

A C C O R D S  P A R F A I T S

M É D A I L L E S

COUP DE 
COEUR Revue du vin de France 2020 93/100

NON VINTAGE 
CLASSIC BLEND 

CHAMPAGNE TROPHÉE
IWC 2019

OR

Mundus Vini 2020
Champagne & Sparkling
Wine World Championship 2020 & 2019
International Wine Challenge 2019
Decanter Asia Wine Awards 2019
Mundus Vini 2019

92/100

Tasted 100% Blind
2020 & 2018

Champagne Piper-Heidsieck - 12 allée du vignoble 51100 Reims 03 26 84 43 00 - contact@ piper-heidsieck. com - piper-heidsieck.com
#PiperHeidsieck  #PiperExperience  #BetterWithPiper PiperHeidsieckFrance

Idéal avec des bouchées apéritives et en accompagnement d’un repas
Sublime les poissons et les viandes blanches

FINGER FOOD :

 − Turbot sauce au beurre blanc
 − Noix de Saint-Jacques et risotto crémeux
 − au parmesan
 − Verrine de lentillons de Champagne
 − et vinaigrette échalotte

INSPIRATIONS COMPLÉMENTAIRES :

RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE :
 - Volaille fermière, butternut, potimarron et praline

par Benjamin Gilles, Chef à la villa Piper-Heidsieck

S E C R E T S  D ’ A S S E M B L A G E

Terroir : Plus de 50 crus

Vins de réserve : 18%

Cépages

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Wine Enthusiast 2020
Tyson Stelzer 2020

La Maison Piper-Heidsieck se révèle, depuis 1785, dans l’inventivité de l’assemblage et l’union de vins 
d’exception. Une quête d’excellence et une ouverture d’esprit qui se reflètent à travers l’ensemble de la 
gamme élaborée par son Chef de Caves, Emilien Boutillat, véritable garant du style de la Maison.

La quintessence du style de la MaisonLa quintessence du style de la Maison

C U V É E  E S S E N T I E L  C H E Z  V O U S

Verrerie conseillée : Potentiel de garde : Température de service :

Scannez & voyagez  
Expérimentez un voyage
sensoriel et aromatique

http://www.piper-heidsieck.com
https://www.facebook.com/PiperHeidsieckFrance
https://www.facebook.com/PiperHeidsieckFrance

